
 
 
 

 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
Simon Lang & Team 

 
Chris Campbell 
Laura Hollander 
Letizia Schweizer 
 
∴∴∴∴∴ 

- 
Lars Vogel 
Manuel Hahn 
Tobias Tischmayer 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
Sartory Aperitif Snacks 
 
 
Reiberdatschi  
Sauerkrautcrème  
 
Vegetarische Bosna                                                                                 
Brioche ∴ Kräutermayonnaise  

                                                                                                                                                                             
Pilz Essenz & Glühweinaromen 
 
Eingelegtes Wintergemüse 
                                                                                                                                                                       
∴∴∴∴∴ 

 
Hausgebackenes Kartoffel-Majoran Brot                                  
Aufgeschlagene Nussbutter ∴ Apfelpuder 
„Sellerie Salat“  
 
                                                                               

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
Weinreise Sommelier Selection                       
 
 
 
 
2019 Weißburgunder Spätlese trocken “Sonnenstuhl” 
Weinbau Geisel ∴ Burgstadt                                                                                          
∴∴∴∴∴ 

 
2023 Vermentino di Sardegna „Manzanile“ 
Guiseppe Gabbas ∴ Sardinien                                                                                     
∴∴∴∴∴ 

 
2022 Pinorigo Rose 
Alessio Dorigo ∴ Friaul 
∴∴∴∴∴ 

 
2021 Collioure „L’ Oriental“ 
Domaine de la Rectorie ∴ Roussillion 
∴∴∴∴∴ 

 
 
 
 

2015 Le Lions de Suduiraut 
Château Suduiraut ∴ Sauternes                                          
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Weinreise 5 Gläser  70 € 
 
 
 

 
 
 
Vegetarisches Menü 
 

 
 
 
 
Kürbis & Topinambur  
Marone ∴ Madeira-Trüffeljus                                                            
Mimolette ∴ Kernöl-Malto 
 
 

Weißer Alba-Trüffel 35,- 
 
∴∴∴∴∴ 
 

Kraut & Rüben 
Kartoffelschaum ∴ Liebstöckel-Öl 
 
∴∴∴∴∴ 
 

Onsen-Ei  
Weißer Alba-Trüffel 
Spinatcrème ∴ Nussbutterschaum 
 

∴∴∴∴∴ 
 

Sellerie ∴ Piemonteser Haselnuss                                        
Tropea-Zwiebel ∴ karamellisierte Sellerie-Sahne                                     
 

∴∴∴∴∴ 
 

Karotte & Sanddorn 
Orangen-Ingwersorbet ∴ Sanddornsud 
 
∴∴∴∴∴ 

 

Nougat Dôme 
Mandarine ∴ Portwein-Vanillesud  
Zimtblüteneis 
 

∴∴∴∴∴ 
 

Friandise 
 
 
 
 
Das Vegetarische Menü ist von Mittwoch bis Samstag 
erhältlich. 
149 €  
 
 


